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FEINES & LEICHTES AUS DEM SÜDEN

VORSPEISEN

Prosciutto di Parma & Melone | 24 Monate gereifter    21.50 
Parmaschinken, begleitet von aromatischer Cantaloupe-Melone.                       
Eine zeitlose italienische Spezialität.

Vitello Tonnato Tradizionale  | Zart rosa gegartes Kalbfleisch, 18.50 
hauchdünn aufgeschnitten, serviert mit einer feinen Thunfisch-Kapern-   
Creme nach piemontesischer Tradition.

Lachs Marinato  | Hausmarinierter Lachs mit knusprigem                  28.00
sardischem Pane Carasau, reifem Pfirsich und einer leichten Joghurtnote.

HAUPTGÄNGE

Risotto al Limone con Burrata & Gamberi  | Cremiges Zitronen- 34.50
risotto aus Carnaroli-Reis, veredelt mit Burrata und sautierten Crevetten.

Tagliata di Tonno alla Griglia | Perfekt grilliertes Thunfischsteak 48.00
auf Frischkäsecreme, begleitet von saisonalem Gemüse vom Grill.

Entrecôte di Manzo alla Griglia  |  Saftig grillierter Hohrücken 41.50
vom Rind, serviert mit einem marktfrischen Fitnessteller und   
hausgemachtem Dressing.

Pizza  | Ein Klassiker in eleganter interpretation.      28.50
Mit Mozzarella, Tomatensauce, Fior di Latte, cremige Burrata,    
Cherrytomaten und frisches Basilikum.        

Alle Preise in CHF, inkl. MWST

Vino Italianità Pizza


